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อยธุยา 1 (Ayutthaya 1) 

 

ชื�อพนัธุ ์   อยธุยา 1 (Ayutthaya 1)

ชนิด  ขา้วเจา้

คู่ผสม  อู่ตะเภา / ขาวดอกมะล ิ105

ลกัษณะประจาํพนัธุ ์ 

 เป็นขา้วเจา้ สงูประมาณ 142 - 223 

เซนตเิมตร (ขึ�นอยูก่บัระดบันํ�า) 

 ไวต่อช่วงแสง 

 อายเุกบ็เกี�ยว 6-10 ธนัวาคม 

 ทรงกอตั �ง ฟางแขง็ ใบสเีขยีว ใบธงตั �งตรง 

รวงยาว คอรวงยาว ระแงถ้ี� 

 เมลด็ขา้วเปลอืกสฟีาง 

  ระยะพกัตวัของเมลด็ประมาณ 4 สปัดาห์

 เมลด็ขา้วเปลอืก ยาว xกวา้ง x หนา  

=  11.2 x 2.8 x 2.1 มลิลเิมตร 

 เมลด็ขา้วกลอ้ง ยาว xกวา้ง x หนา  

=  7.7 x 2.3 x 1.9 มลิลเิมตร 

 ปรมิาณอมโิลสสงู (28.4 %) 

 คุณภาพขา้วสุก รว่น ค่อนขา้งแขง็ 

 
 

 

ผลผลิต   

 ประมาณ 546 กโิลกรมัต่อไร ่(นํ�าลกึ 100 เซนตเิมตร) 

842 กโิลกรมัต่อไร ่(นํ�าลกึ 25 เซนตเิมตร) 

ลกัษณะเด่น 

  เป็นขา้วนํ�าลกึที�มรีปูทรงตน้แบบใหม่มศีกัยภาพใน

การใหผ้ลผลติสงู 

  มคีวามสามารถยดืปลอ้ง ทนนํ�าท่วมและทนแลง้ได้

ดกีว่าพนัธุป์ราจนีบุร ี2 ทนดนิเปรี�ยว (pH 4.6 – 5.1) 

  ค่อนขา้งตา้นทานเพลี�ยกระโดดสนํี�าตาลและเพลี�ย

จกัจั �นสเีขยีว 

  สามารถแปรรปูเป็นผลติภณัฑเ์สน้ไดด้ ีเช่น เสน้หมี� 

ขนมจนี ก๋วยจั �บ 

  สามารถแปรรปูเป็นผลติภณัฑเ์สน้ไดด้ ีเช่นเสน้หมี� 

ขนมจนี ก๋วยเตี�ยว 

ข้อควรระวงั 

 ไมต่า้นทานต่อโรคไหม ้โรคขอบใบแหง้และโรคใบสี

 สม้ ในสภาพเรอืนทดลอง

พื�นที�แนะนํา  

 พื�นที�นานํ�าลกึไมเ่กนิ 100 เซนตเิมตร ในบรเิวณภาค

กลาง ภาคตะวนัออก และภาคเหนือตอนล่างของ

ประเทศไทย ที�นํ�าแหง้นาประมาณตน้เดอืนธนัวาคม 

โดยเฉพาะในจงัหวดัพระนครศรอียธุยา นครนายก 

 ปราจนีบุร ีสงิหบ์ุร ีและลพบุรี

 


